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1.3 Bestimmung des Abtropfgewichtes von Lebensmittelkonserven 3749.01 Hausmethode 2024-12 3749 RTU49  |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen und KenngréRen |C

(Gravimetrische Verfahren) Gravimetrie mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
[Flex C]

1.5 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes und des Sauregrades; Verfahren fir § 64 LFGB L 46.02-3 2017-10 2024-08 2909 RTNO9  |Matrix Food Bestimmung des pH-Werts mittels Cc
Réstkaffee (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10776-1, Ausgabe Juli 2016) pH-Wert Elektrodenmessung in Lebensmitteln [Flex C]
(Einschrankung: hier Bestimmung des pH-Werts)

1.6 Prifung auf Starke in Lebensmitteln 3748.01 Hausmethode 2017-12 3748 RTU48 |Matrix Food Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen A

Visualitat mittels kolorimetrischer Verfahren in
kolorimetrisch Lebensmitteln [Flex C]

1.7 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Brechungsindex von tierischen und pflanzlichen Fetten § 64 LFGB L 13.00-28 |2018-10 2025-09 1206 RTA6A  |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen, KenngréRen und |A
und Olen (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 6320, Juli 2017) RTA6B  |physikalisch physikalischen Eigenschaften

1.7 Siebanalyse von Salz und Zucker (Gravimetrisches Verfahren) 1607.02 Hausmethode 2022-01 1607 RTEO7  |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen, KenngroRen und |A

physikalisch physikalischen Eigenschaften

1.7 Bestimmung der Haugh-Einheiten von Eiern (Eiklarh6hen-Messgerat) 2213.02 Hausmethode 2019-05 2213 RTJ13  |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen, KenngréRen und |A

physikalisch physikalischen Eigenschaften

1.7 Bestimmung der Dichte in fliissigen und pastésen Lebensmitteln (Biegeschwinger) 3713.02 Hausmethode 2020-01 3713 RTUD2 |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen, KenngroRen und |A

gzg physikalisch physikalischen Eigenschaften

1.7 Bestimmung des aw-Wertes in Lebensmitteln (Testo 650) 3759.01 Hausmethode 2018-01 3759 RTUS9  |Matrix Food Bestimmung von Inhaltsstoffen, KenngréRen und |A

RTUAW Iphysikalisch physikalischen Eigenschaften

1.8 Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Priifverfahren - § 64 LFGB L 00.90-6 2015-06 2024-12 3799 RTZS1 |Matrix Food Sensorische Untersuchungen von Lebensmitteln  |A
Einfach beschreibende Priifung (Ubernahme der gleichnamigen Norm RTZS2 |Sensorik
DIN 10964, Ausgabe November 2014) RTZS4

RTZS5
RTZS6
RTZS7
RTZS8
PT7QQ

1.9 Durchleuchtungsproben an frischen Eiern 2206.01 Hausmethode 2025-01 2206 RTJO6  |Matrix Food Bestimmung von Zusatzstoffen und C

(Visuelles Verfahren) Visualitat einfach | Qualitatsmerkmalen mittels einfacher visueller
Untersuchungen von Lebensmitteln [Flex C]

1.9 Bestimmung der Eidotterfarbe von frischen Eiern 2214.01 Hausmethode 2025-01 2214 RTJ14  |Matrix Food Bestimmung von Zusatzstoffen und C

(Visuelles Verfahren) RTJ1B  |visualitat einfach | Qualitadtsmerkmalen mittels einfacher visueller
Untersuchungen von Lebensmitteln [Flex C]
1.9 Untersuchung von gekochten Eiern auf Qualitatseigenschaften 2216.01 Hausmethode 2017-11 2216 RTJ16  |Matrix Food Bestimmung von Zusatzstoffen und C
(Visuelles Verfahren) Visualitat einfach  |Qualitatsmerkmalen mittels einfacher visueller
Untersuchungen von Lebensmitteln [Flex C]
2.8 Bestimmung des pH-Werts in kosmetika (Elektrochemisches Verfahren) 3101.01 Hausmethode 2017-11 3101 RTP2P  |Matrix Non-Food  |Bestimmung des pH-Werts mittels A
RTP1P  IpH-Wert Elektrodenmessung
RTPO1
RTP3P
2.8 Bestimmung des pH-Werts in Wasch- und Reinigungsmitteln 3202.01 Hausmethode 2017-11 3202 RTP2P  |Matrix Non-Food  |Bestimmung des pH-Werts mittels A
(Elektrochemisches Verfahren) E;E;? pH-Wert Elektrodenmessung
RTP3P
2.10 Optische Aufheller DGF-Einheitsmethoden (1957 2017-11 3219 RTQ19 |Matrix Non-Food Bestimmung von Inhaltsstoffen und KenngréfRen |A
Glll-34 RTRPA  |Visualitét mittels einfacher visueller Untersuchungen in
Bedarfsgegenstanden

212 Ermittlung von Abmessungen von Papier 3401.03 Hausmethode 2021-05 3401 RTRO1 |Matrix Non-Food  |Bestimmung von Produkteigenschaften mittels A

(Messen mit dem Lineal) Langen / Langen- und Zeitmessung
Zeitmessungen




on : Liste ROTMV 411-01 F3V 1
«= eurofins Freigabe: 01.02.2019, DDQ4
Glltig ab: 01.02.2019
212 Bestimmung der Saugfahigkeit von Papieren 3404.01 Hausmethode 2017-11 3404 RTR04 |Matrix Non-Food Bestimmung von Produkteigenschaften mittels A
Langen/ Langen- und Zeitmessung
Zeitmessungen
212 Bestimmung der Filtriergeschwindigkeit von Filterpapieren 3407.01 Hausmethode 2017-11 3407 RTRO7  |Matrix Non-Food Bestimmung von Produkteigenschaften mittels A
Langen/ Langen- und Zeitmessung
Zeitmessungen
213 Papier und Pappe - Bestimmung der flachenbezogenen Masse DIN EN ISO 536 2020-05 2017-11 3402 RTRO2 |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
RTRFM | physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
RTVFM und chemischer Untersuchungen
213 Papier und Pappe - Bestimmung der Dicke, der Dichte und des DIN EN ISO 534 2005-02 2005-02 3802 RTRO3  |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
spezifischen Volumens physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Tissue-Papier und Tissue-Produkte - Teil 3: Bestimmung der Dicke, DIN EN ISO 12625-3 2014-09 2024-04 3411 RTR11  |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
der Blattdicke im Stapel und der scheinbaren Stapeldichte physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Tissue-Papier und Tissue-Produkte - Teil 4: Bestimmung der DIN EN ISO 12625-4 2022-12 2024-08 3410 RTRRN |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
breitenbezogenen Bruchkraft, der Bruchdehnung und des physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
Arbeitsaufnahmevermdégens und chemischer Untersuchungen
213 Tissue-Papier und Tissue-Produkte - Teil 5: Bestimmung der DIN EN ISO 12625-5 2017-03 2017-03 3410 RTRRN |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
breitenbezogenen NaRbruchkraft physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Tissue-Papier und Tissue-Produkte - Teil 8: Zeit fur die DIN EN ISO 12625-8 2011-04 2011-04 3412 RTRWA |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
Wasseraufnahme und Wasseraufnahmekapazitat, Korbeintauch- physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
Prufverfahren und chemischer Untersuchungen
213 Prifung von Papier - Bestimmung der Fettdurchlassigkeit DIN 53116 2003-02 2020-01 3406 RTRO6 |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Prifung von Papier; Prifung von Hygienepapieren; Bestimmung der DIN 54540-4 1989-06 1989-06 3405 RTR05 |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
Wasseraufnahme physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden - Papier und Pappe § 64 LFGB B 80.56-3 |2019-06 2019-06 3408 RTR08 |Matrix Non-Food  |Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln - Bestimmung der Farbechtheit von geférbtem Papier und physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
Pappe (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 646, Ausgabe Februar 2019) und chemischer Untersuchungen
213 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden - Papier und Pappe § 64 LFGB B 80.56-4 |2019-06 2019-06 3409 RTR09 |Matrix Non-Food  |Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln - Bestimmung der Farbechtheit von optisch aufgehelltem physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
Papier und Pappe (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 648, Ausgabe Februar 2019) und chemischer Untersuchungen
213 Dichte Biegeschwinger-Methode DGF-Einheitsmethoden 2016 2017-11 3213 RTP13  |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
CIv-2d RTQ13  |physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Siebanalyse DGF-Einheitsmethoden |1998 1998 3228 RTEO7  |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
H1I-2 RTQ28 |physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
und chemischer Untersuchungen
213 Bestimmung des Refraktometerwertes von fliissigen Kosmetika 3103.03 Hausmethode 2019-01 3103 RTPO3  |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
(Refraktometerverfahren) physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
213 Bestimmung des Brechungsindex von fliissigen Kosmetika 3178.03 Hausmethode 2020-12 3178 RTP78 |Matrix Non-Food Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
(Refraktometerverfahren) physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
213 Bestimmung der Dichte in flissigen und pastdsen Reinigungsmitteln (Biegeschwinger) 3113.01 Hausmethode 2017-11 3113 RTQ13 |Matrix Non-Food  |Bestimmung von physikalischen Eigenschaften A
physikalisch mittels physikalischer, physikalisch-chemischer
2.14 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden - Sensorische Prifung - § 64 LFGB B 80.00-4 |2024-06 2023-11 3499 RTV03  |Matrix Non-Food  |Sensorische Untersuchungen von A
Prifung von Packstoffen und Packmitteln fir Lebensmittel Sensorik Lebensmittelbedarfsgegenstanden
2.14 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden - Papier und Pappe § 64 LFGB B 80.56-6  |2016-07 2023-11 3499 RTV03 |Matrix Non-Food  |Sensorische Untersuchungen von A
vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln - Sensorische Sensorik Lebensmittelbedarfsgegenstanden
Analyse - Teil 1: Geruch (Ubernahme der gleichnamigen Norm
DIN EN 1230-1, Ausgabe Februar 2010)
2.14 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden - Papier und Pappe § 64 LFGB B 80.56-7 |2019-02 2023-11 3499 RTV03 |Matrix Non-Food  |Sensorische Untersuchungen von A
vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln - Sensorische Sensorik Lebensmittelbedarfsgegenstanden
Analyse - Teil 2: Geschmacksiibertragung (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 1230-2, Ausgabe
Oktober 2018)
2.14 Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Prifverfahren - § 64 LFGB L 00.90-6 2015-06 2024-12 3799 RTZS1 |Matrix Non-Food  |Sensorische Untersuchungen von A
Einfach beschreibende Priifung (Ubernahme der gleichnamigen Norm RTZS2 |Sensorik Lebensmittelbedarfsgegenstianden
DIN 10964, Ausgabe November 2014) RTZ54
(Modifikation: hier fir Lebensmittelbedarfsgegenstande) g;zg
RTZS7
RTZS8

RTZ2Q




